
 

Menu Dégustation 
 

62 CHF 
  

Nos Entrées 
 

Crème de chou-fleur truffée 

Croûtons et truffe râpée 

ou 

 Gravlax de saumon   

Saladette, crème double à l’aneth et agrumes  

ou 

Foie gras mi-cuit du Périgord (+5.-) 

Saladette, compotée d’oignons au Porto et pain grillé 

  

 ***   

 

Nos Plats 
 

Suprême de pintade à l’estragon 

Sauce aux morilles 

ou 

Risotto aux morilles et queue de homard 

ou 

Entrecôte de bœuf 

Sauce aux morilles 

ou 

Filet de bœuf Rossini (+12.-) 

Sauce foie gras truffée et truffe râpée 
 

*** 
 

Nos Douceurs 
 

Mille-feuille vanille caramel beurre-salé 

ou 

Crème brûlée saveur tonka – vanille 

 

 
 

Les mets proposés sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et de produits traditionnels en cuisine selon les critères du label Fait Maison établi 

par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goût et Slow Food 


